
Herzlich Willkommen 
in unserem Restaurant  

Burgenblick
Wir begrüßen Sie ganz herzlich inmitten des Städtedreiecks Gotha, 
Erfurt und Arnstadt im „Thüringer Burgenland Drei Gleichen“. 

Sie genießen von hier imposante Aussichten auf mittelalterliche 
Architektur und einer malerischen Landschaft. Schon weithin sicht-
bar thronen auf drei Bergkegeln drei stolze Landgrafenburgen: die 
Mühlburg, die Burg Gleichen und die Veste Wachsenburg.

Sie sind umwoben von Sagen und Legenden über lodernde Brände, 
grausame Raubritter, entführte Königstöchter und mittelalterliche 
Bigamie. Und einer dieser Legenden verdankt das Gebiet seinen 
Namen – nämlich der vom gleichzeitigen Blitzeinschlag in alle drei 
Burgen anno 1231. Wie drei riesige Fackeln sollen sie auf ihren drei 
Bergen gelodert und die Dörfer, Wiesen und Felder hell erleuchtet 
haben. Fortan – so die Sage – nannte das Volk die Burgen und das 
Land drum herum nur noch „Die Drei Gleichen“. Das Drei-Gleichen-
Gebiet ist eine einzigartige und lebendige Kulturlandschaft und 
zugleich Teil des Nationalen GeoPark Thüringen Inselsberg – Drei 
Gleichen.	  

Natürlich sind in den Drei Gleichen die drei Burgen die Haupt-
attraktion. Aber auch die vielen kleinen Museen, allen voran das 
Stammhaus der Musikerdynastie Bach in Wechmar, die histori-
schen Mühlen entlang der Apfelstädt, der 18-Loch-Golfplatz in 
Mühlberg oder die Reiterhöfe ziehen immer mehr Besucher an. 
Diese sanfte Hügellandschaft ist für Wanderer wie Pedalritter ein 
wahres und an Vielfalt kaum zu übertreffendes Eldorado.



Speisen
Montag bis Samstag von 18 bis 21 Uhr  
und Sonntag von 12 bis 14 Uhr im Restaurant „Burgenblick“

Die Kennzeichen zu den einzelnen Gerichten zeigen, welche Produkte 
folgende Zusatzstoffe beinhalten.

	 4	 Süßstoff 
	 5	 Nitritpökelsalz 
	 6	 Stabilisatoren 

	 1	 Konservierungsstoff 
	 2	 Antioxidationsmittel 
	 3	 Geschmacksverstärker 

	 7	 Farbstoff
	 8	 Milcheiweiß
	 9	 koffeinhaltig

In unseren Speisen können Spuren von Allergenen enthalten sein. 
Bei Fragen zu Inhaltsstoffen sowie Allergenen wenden Sie sich bitte 
an unsere Mitarbeiter:innen. Wir beraten Sie gern. 

Technologisch unvermeidbare Spuren können nicht ausgeschlossen 
werden.

Unsere Klassiker

................................ Salat.................................

Bunte Salatvariation (vegetarisch)	 8,90 €
mit frischen Blattsalaten, Tomaten, 
Gurken, Mais, Paprika und Radieschen

wahlweise dazu:

Gebackener Fetakäse (vegetarisch) 	 9,90 € 
Enthält Weizen, Milch, Ei	

Gebratenes Hähnchenbrustfilet	 9,90 €

Räucherlachs und Sahnemeerrettich 2 	 9,90 €
Enthält Fisch, Milch

	
Käse, Schinken und Ei 1, 2, 5 	 7,90 € 
Enthält Milch, Ei 
	
Kleines Rumpsteak (150 g) mit Kräuterbutter	 14,90 €
Enthält Milch

Dressings:	 Balsamico und Olivenöl 

	 Joghurt-Kräuter-Dressing  
	 Enthält Milch, Ei

	 Mango-Walnuss-Dressing  
	 Enthält Schalenfrüchte



Speisen
Montag bis Samstag von 18 bis 21 Uhr  

und Sonntag von 12 bis 14 Uhr im Restaurant „Burgenblick“

Die Kennzeichen zu den einzelnen Gerichten zeigen, welche Produkte 
folgende Zusatzstoffe beinhalten.

	 4	 Süßstoff 
	 5	 Nitritpökelsalz 
	 6	 Stabilisatoren 

	 1	 Konservierungsstoff 
	 2	 Antioxidationsmittel 
	 3	 Geschmacksverstärker 

	 7	 Farbstoff
	 8	 Milcheiweiß
	 9	 koffeinhaltig

In unseren Speisen können Spuren von Allergenen enthalten sein. 
Bei Fragen zu Inhaltsstoffen sowie Allergenen wenden Sie sich bitte 
an unsere Mitarbeiter:innen. Wir beraten Sie gern. 

Technologisch unvermeidbare Spuren können nicht ausgeschlossen 
werden.

............................Vorspeise............................

5 gebratene Garnelen 	 17,90 €
an mariniertem Feldsalat, Cherrytomaten,  
Orangenfilets und Walnusskernen 	
Enthält Sellerie, Fisch, Schalenfrüchte 

Cremesuppe von Steinpilzen (vegetarisch)	 8,50 €
mit Sauerrahm, Zitrone und Kerbel Enthält Milch

...........................Hauptgang...........................

Saftiger Tafelspitz	 23,70 €
an Meerrettichsauce, feinem Wurzelgemüse  
und Salzkartoffeln Enthält Milch, Sellerie

Schnitzel vom Schwein	 21,80 €
an Paprika-Zwiebel-Sauce, kleinem Salat  
und Pommes Enthält Weizen, Milch, Ei, Senf

Gebratenes Rumpsteak (200 g) 	 32,90 €
mit Birne und Gorgonzola überbacken 1, 2, 5	
an Pfefferrahmsauce, Speckbohnenbündchen  
und Herzoginkartoffeln Enthält Milch, Ei, Sellerie, Senf

Gebratenes Maishähnchenbrustfilet 	 21,90 €
an Curryrahmsauce, dazu mediterranes  
Grillgemüse und Basmatireis Enthält Milch

Gebratenes Zanderfilet 	 23,80 €
an Rote-Bete-Rahmgemüse und Wasabi-
Kartoffelpüree Enthält Weizen, Milch, Fisch, Soja, Senf

..............................Dessert..............................

Belgische Zuckerwaffel (vegetarisch) 7	 7,90 €
an Vanilleeis, Sahne und warmen Sauerkirschen 
Enthält Weizen, Milch, Ei, Schalenfrüchte, Soja, Nüsse



Speisen
Montag bis Samstag von 18 bis 21 Uhr  
und Sonntag von 12 bis 14 Uhr im Restaurant „Burgenblick“

Die Kennzeichen zu den einzelnen Gerichten zeigen, welche Produkte 
folgende Zusatzstoffe beinhalten.

	 4	 Süßstoff 
	 5	 Nitritpökelsalz 
	 6	 Stabilisatoren 

	 1	 Konservierungsstoff 
	 2	 Antioxidationsmittel 
	 3	 Geschmacksverstärker 

	 7	 Farbstoff
	 8	 Milcheiweiß
	 9	 koffeinhaltig

In unseren Speisen können Spuren von Allergenen enthalten sein. 
Bei Fragen zu Inhaltsstoffen sowie Allergenen wenden Sie sich bitte 
an unsere Mitarbeiter:innen. Wir beraten Sie gern. 

Technologisch unvermeidbare Spuren können nicht ausgeschlossen 
werden.

Thüringer Küche

............................Vorspeise............................

Weimarer Zwiebelsuppe (vegetarisch)	 7,90 €
mit gerösteten Weißbrotwürfeln 
Enthält Weizen, Milch, Sellerie

...........................Hauptgang...........................

Knusprige Entenkeule 1, 4, 5	 24,90 €
an Apfel-Majoransauce, Speckrosenkohl 
und Thüringer Klöße Enthält Sellerie, Schwefel

Rinderroulade „Hausfrauen-Art“ 1, 2, 4, 5	 23,70 €
an Apfelrotkohl und Thüringer Klöße 	
Enthält Sellerie, Schwefel, Senf

Sauerbraten vom Hirschkalb 1, 2, 4, 5	 25,70 €
an Rahmwirsing, Preiselbeerbirne 
und Kroketten Enthält Weizen, Milch, Ei, Sellerie, Senf

Gebratene Bachforelle	 21,90 €
mit frischen Kräutern und Zitrone, 
dazu Orangen-Fenchel-Gemüse 
und Butterkartoffeln Enthält Weizen, Milch, Fisch, Soja

..............................Dessert..............................

Apfelringe im Backteig (vegetarisch)	 7,90 €
an Vanilleeis und Sahne
Enthält Weizen, Milch, Ei, Schalenfrüchte



Speisen
Montag bis Samstag von 18 bis 21 Uhr  

und Sonntag von 12 bis 14 Uhr im Restaurant „Burgenblick“

Die Kennzeichen zu den einzelnen Gerichten zeigen, welche Produkte 
folgende Zusatzstoffe beinhalten.

	 4	 Süßstoff 
	 5	 Nitritpökelsalz 
	 6	 Stabilisatoren 

	 1	 Konservierungsstoff 
	 2	 Antioxidationsmittel 
	 3	 Geschmacksverstärker 

	 7	 Farbstoff
	 8	 Milcheiweiß
	 9	 koffeinhaltig

In unseren Speisen können Spuren von Allergenen enthalten sein. 
Bei Fragen zu Inhaltsstoffen sowie Allergenen wenden Sie sich bitte 
an unsere Mitarbeiter:innen. Wir beraten Sie gern. 

Technologisch unvermeidbare Spuren können nicht ausgeschlossen 
werden.

Saisonale Gerichte

............................Vorspeise............................

Marinierter Feldsalat 2	 17,90 €
an gebratenen Speckwürfeln, Kürbisspalten 
und Avocadodip Enthält Milch

Cremesuppe vom Hokkaidokürbis (vegetarisch)	 7,90 €
mit gerösteten Weißbrotwürfeln und  
Kürbiskernöl Enthält Weizen, Milch, Sellerie

...........................Hauptgang...........................

Penne (vegetarisch) 7	 18,50 €
mit gebratenem Kürbis, Rucola und  
Grana Padano Enthält Weizen, Milch, Ei

Gebratenes Rib-Eye-Steak 	 31,80 €
an Ofenkürbis, Kräutersaitlingen 
und Rosmarinkartoffeln Enthält Milch

Barramundifilet auf der Haut gebraten	 22,90 €
an Zitronenbutter, Apfel-Kürbis-Gemüse  
und Basmatireis Enthält Weizen, Milch, Fisch, Soja

..............................Dessert..............................

Quarkstrudel (vegetarisch) 7	 7,90 €
an Kürbis-Chili-Chutney, Vanilleschaum und Sahne 
Enthält Weizen, Milch, Ei, Schalenfrüchte



Speisen
Montag bis Samstag von 18 bis 21 Uhr  
und Sonntag von 12 bis 14 Uhr im Restaurant „Burgenblick“

Die Kennzeichen zu den einzelnen Gerichten zeigen, welche Produkte 
folgende Zusatzstoffe beinhalten.

	 4	 Süßstoff 
	 5	 Nitritpökelsalz 
	 6	 Stabilisatoren 

	 1	 Konservierungsstoff 
	 2	 Antioxidationsmittel 
	 3	 Geschmacksverstärker 

	 7	 Farbstoff
	 8	 Milcheiweiß
	 9	 koffeinhaltig

In unseren Speisen können Spuren von Allergenen enthalten sein. 
Bei Fragen zu Inhaltsstoffen sowie Allergenen wenden Sie sich bitte 
an unsere Mitarbeiter:innen. Wir beraten Sie gern. 

Technologisch unvermeidbare Spuren können nicht ausgeschlossen 
werden.

Vegan

............................Vorspeise............................

Haussalat (vegan) 1	 16,90 €
mit frischen Blattsalaten, Tomaten, Gurken, Mais, 
Paprika und Radieschen mit gebackenen Falafelbällchen  
und Kräuterdressing Enthält Weizen, Sellerie, Soja, Senf

Sellerie Carpaccio (vegan) 2	 14,90 €
mit hellem Balsamico, Olivenöl, Apfel-Kürbis- 
Marmelade und Rucola Enthält Sellerie

...........................Hauptgang...........................

Mediterranes Grillgemüse (vegan) 1	 18,90 €
mit getrockneten Tomaten, gerösteten Kernen, Rucola 
und veganen Prosociano Flakes Enthält Nüsse, Schwefel

Veganes Fischfilet (vegan) 7	 20,90 €
Kokos-Curry-Sauce und Gemüsemaultaschen  
Enthält Weizen, Soja

Rote Bete Gnocchi (vegan)	 19,90 €
an Kokosmilchspinat, gebackenem Blumenkohl  
und confierten Kirschtomaten Enthält Weizen, Soja

Penne (vegan)	 16,90 €
an Kürbisbolognese und frittiertem Rucola 
Enthält Weizen, Sellerie, Soja

..............................Dessert..............................

Gebackener Schokomuffin (vegan)	 8,50 €
mit flüssigem Kern an frischen Früchten  
und Karamelleis Enthält Weizen, Soja, Schalenfrüchte


